
 

Lunch 
 
Appetizers 

 

 
 
 

Soup of the Day 
A special soup made from scratch every day. 
Ask your server for today’s selection.   

Cup 
2.95 
Bowl 
3.75 

 
 
 

French Onion Gratinee 
A classic preparation with melted cheese, and our own croutons.   

 
 
 

4.50 

Mozzarella Cheese Sticks 
Tender mozzarella sticks fried golden brown, and served with a side of 
marinara sauce. 

6.95 

Chicken Potstickers 
Wonderfully light potstickers filled with chicken, cabbage, carrots and 
celery. Served with our teriyaki dipping sauce.    

6.95 

Athenian Flat Bread 
A Grecian favorite! Olive oil, basil pesto, calamata olives, tomatoes  
and feta cheese, baked on flat bread and served warm. 

7.50 

Cheese Quesadilla 
A large tortilla filled with a cheese and salsa blend, dressed with sour 
cream, tomatoes and onions.   
 

7.95 

 
Salads 
 
 
 

Greek Salata 
Fresh cut greens, topped with calamata olives, pepperoncini, 
cucumbers, tomato, onion, and feta cheese. Served with our 
homemade dressing.   

 
 
 
 
 
 
 

8.95 

Classic Caesar 
Chilled romaine lettuce tossed with seasoned croutons, our classic 
Caesar dressing and fresh parmesan cheese.    
 
 

Add grilled chicken: 

7.95 
 
 

10.95 

Wedge Salad 
A wedge of iceberg lettuce, smoky bacon, cherry tomatoes, bleu cheese 
and your choice of dressing.  

6.95 

House Salad 
Crisp greens and vegetables tossed with our house vinaigrette dressing.   

2.95 



 
                                              Cold Sandwiches 

                                           (All cold sandwiches are served with potato chips.) 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 Hot Sandwiches 
 (Hot Sandwiches Served With French Fries) 

 

Wrap It Up 
(Served on your choice of cheddar/jalapeno, garlic & herb or spinach wraps)
 
 

Executive Club Wrap: Ham, turkey, bacon, cheddar cheese,  
lettuce, tomato, onion and pepper mayonnaise.  
 
Tuna Wrap: Tuna salad, cheddar cheese, lettuce, tomato, onion and 
mayonnaise.  7.95  
 

 
 

7.95 
 

Turkey Club 
A classic triple decker with turkey, bacon, lettuce, tomato and cheese 

8.50 

Light Plate 
A hamburger patty served with lettuce, tomato, cottage cheese & fresh 
fruit.   

7.95 

Fresh Fruit Plate  
Seasonal fresh fruit, served with fruit yogurt and a fresh baked muffin.   
 
  

8.95 
 
 
 

Lodge Burger 
Half‐ pound burger with melted American cheese on a toasted 
kaiser roll with lettuce and tomato.   
Add bleu cheese:   

 
 

8.75 
 
 

1.00 

Grilled Chicken Club 
Breast of chicken charbroiled, topped with bacon and Swiss 
cheese. Served on a toasted kaiser roll.   

8.95 
 

Fish Sandwich 
Hand‐breaded fish fillet fried golden and served on toasted 
hoagie roll.   

7.95 
 

"Joe D" Death Valley Burger 
A half‐pound burger with cheddar cheese, bacon, grilled onions, mild 
green chili pepper, lettuce and tomato, served with a side of 
southwestern sauce.   

9.25 

Italian Sub 
Ham, pepperoni, salami, onions, banana peppers and provolone cheese 
baked on a sub bun and served with Italian dressing.   

7.95 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
"Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may  
increase foodborne illness, especially if you have certain medical conditions” 
 
A 19% Gratuity Is Added for Parties of 8 or More. 
 
 
 
 
 
 
 

HISTORY OF HUESTON WOODS 
 
 

Millions of years ago, a shallow sea covered Ohio, depositing fossil‐rich limestone 
and dolomite bedrock. Fertile soils, left behind by glaciers thousands of years ago, 
created a productive land that attracted early Native Americans, including the 
Miami people, and settlers. In 1797, Matthew Hueston, after serving with General 
“Mad” Anthony Wayne in the Indian wars, bought land for a farm in Butler and 
Preble counties. He left a remnant of the woods standing for his descendants. 
When the last of the Huestons died in the 1930s, Morris Taylor, a conservationist, 
purchased the woods and held it in trust, while Cloyd Acton, a Preble County 
legislator, influenced the state legislature to buy the land in 1941. Hueston Woods 
was designated a state forest, and in 1945, money was appropriated to buy 
additional land. In 1952, the Oxford Honor Camp was located here, housing  
honor‐status inmates for 12 years. In the summer of 1956, an earthen dam was 
completed across Four Mile Creek, creating Acton Lake. Hueston Woods became  
a state park in 1957.  The old‐growth forest was added to the National Registry  
of National Landmarks in 1967, and became a state nature preserve in 1973. 

 
 
Classic Reuben 
Shaved corned beef, Swiss cheese, sauerkraut, and Thousand‐island 
sauce, grilled on rye bread.   

 
 
 

8.50 

Angus French Dip 
Shaved Certified Angus prime rib, piled on a hoagie bun,  
topped with provolone cheese and served with warm au jus.   

11.95 

Chicken Alfredo Italiano 
Fresh mushrooms, peas, crisp bacon bits and Reggiano Parmigiano 
cheese, tossed with Alfredo sauce, penne pasta and grilled chicken 
breast. 

9.95 

Gyro Platter 
A classic gyro grilled on pita bread open face with tomatoes, onions  
and tzatziki (cucumber) sauce, served with a small Greek salad.   

8.25 


